COM&ON CHRISTMAS BAXING 2016

SPRITZGEBACK MIT MARMELADE

LUTATEN FUR CA. 50 KEKSE
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250 g Butter

120 g Zucker

1 TL Vanillezucker

1 Ei(er)

175 g Mehl

175 g Speisestérke

100 g Mandeln, gerieben
Prise Salz

140 g Himbeermarmelade
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ACHTUNG — DIESE SEITE VERWENDET COOKIES|

LUBEREITUNG

\ Flr den Teig weiche Margarine mit Zucker und Vanil-
lezucker cremig riihren.

2 Ein mittleres Ei sorgféltig unter die Margarine riihren,
bis sich das Ei vollkommen mit der Margarine verbun-
den hat.

3 Mehl mit Speisestarke und geriebenen Mandeln
mischen. Die Mehlmischung und eine Prise Salz unter
die Teigmasse rthren. Den Teig vor dem Verarbeiten ca.
30 Minuten in den Kiihlschrank stellen.

L\ Zwei Backbleche mit Backpapier auslegen und den
Backofen auf Ober/Unterhitze 180°C oder Umluft
160°C vorheizen. Den Teig zu ca. 50 kleinen Kugeln
rollen, mit etwas Abstand auf die Bleche setzen und in
die Mitte eine Mulde drticken.

r) Himbeermarmelade glatt riihren und in die Mulde
flllen. Das Blech auf der mittleren Schiene ca. 15 Mi-
nuten hell backen, aus dem Ofen nehmen und auf dem
Blech abkiihlen lassen.
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	stueck: 50
	ei: 1
	mehl: 175
	butter: 250
	zucker: 120
	vanillezucker: 1
	speisestaerke: 175
	mandeln: 100
	himbeermarmelade: 140


